4CEGALIM

SJENU

Semaine 11 du 11 au 15 mars 2024

RESTAUBATION AUTHENTIGUE & SESPONSABLE

Salade d de t m M
HORS D'CEUVRE Crépe au fromage a8 “e N pomn*.ues. e terre Céleri vinaigrette . Accras de morue Salade de pennes au pesto
mais tomate vinaigrette AB

MsCll
E Escalope de volaill Ir Hachi ti |tlr 2
Nugget's de blé sca ope\ e'vo _al € achis parmentier (pla Dos de colin a la creme
moutarde a l'ancienne complet)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES m AB’
Mijoté de petits pois Beignets de brocolis // Carottes vichy

Fruit frais

DESSERT Yaourt aromatisé Fruit frais Créme dessert chocolat

Produit de saison % MsC
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison w Patisserie élaborée dans notre cuisine ) Poisson MSC: Péche durable
I I LE CHEF
. . . Lo s - . . z
Viande de beeuf, de porc et de volaille francaise m Repas Végétarien ;@; HVE: Haute valeur environnementale ET SON EQU IPE

v ) - VOUS SOUHAITENT
Produits BIO Q Label Rouge UN BON APPETIT |

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



