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Produit de saison
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Betteraves vinaigrette Saucisson ail Pizza au fromage Salade de riz mexicaine Coleslaw
. . . N Saute de volaille sauce I I . I r Irish stew (boulettes
Parmentier de lentille Poisson meuniére Réti de porc au curry P \
tomate ;éﬁ‘; d'agneau et carottes)
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Purée de pomme de terre Epinards branche a la creme Choux fleurs persillés Haricots verts Pommes vapeur
Mousse chocolat au lait Fruit frais = Compote de poire Fruit frais [ Gateau suprise d'Irlande

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Viande de boeuf, de porc et de volaille francaise

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)

Produits BIO

Patisserie élaborée dans notre cuisine =

m Repas Végétarien
ﬂ Label Rouge
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Poisson MSC: Péche durable

;’f%?‘g HVE: Haute valeur environnementale
Ve

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




