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BESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSARLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

DESSERT

Produit de saison
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Crépe au fromage

Rillettes de maquereau

Céleri rémoulade

D
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Croq véggie tomate
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Marmite de poisson sauce
creme

Sot I'y laisse de volaille
sauce creme
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Saucisse de Toulouse grillée =
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chocolats
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Patattouille (ratatouille ) . R K . )
Epinards branche a la creme Pommes noisettes Lentilles

pommes de terre)

. . m Dessert de Paques aux . .
Creme dessert chocolat Yaourt aromatisé E Fruit frais A

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Patisserie élaborée dans notre cuisine Poisson MSC: Péche durable

m Repas Végétarien ?’%?% HVE: Haute valeur environnementale
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LE CHEF
ET SON EQUIPE

I I Viande de beeuf, de porc et de volaille francaise

Produits BIO

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT!

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



