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4C EGALIM SANS MER

Semaine 19 du 6 mai au 10 mai 2024

LUNDI 06 MARDI 07 MERCREDI 08 m VENDREDI 10

Salade de pommes de terre m

emmental tomates

HORS D'GEUVRE

Concombres vinaigrette

Boulettes de veau au jus

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Mijoté de Petits pois

Mélange aux haricots rouges

Riz créole

DESSERT

Compote de fruits

Yaourt aromatisé

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Viande de beoeuf, de porc et de volaille frangaise

Produits BIO

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)
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Poisson MSC: Péche durable

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Repas Végétarien -\ HVE: Haute valeur environnementale

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



