4C EGALIM SANS MER

“\g E N U Semaine 23 du 3 au 7 juin 2024

LUNDI 03 MARDI 04 MERCREDI 05 m VENDREDI 07

Salade de pomme de terre m
HORS D'CEUVRE nigoise (pomme de terre, Concombre sauce créme \, Salade de pennes au pesto Betteraves mais vinaigrette A
thon, ceuf) AB
Chipolatas grillées sauce I r Lamelle de pois et blé sauce W
Steak haché sauce barbecue P & Poisson meuniére P
tomate tomate
PLAT CHAUD
ET GARNITURES m
Beignets de choux fleurs Mélange de céréales Haricots verts Semoule
P | | A |
K ) |
A
DESSERT Yaourt aromatisé Fruit frais Cocktail de fruits Cake suprise
Produit de saison (&, MSC
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison '(LJ) Patisserie élaborée dans notre cuisine 9 Poisson MSC: Péche durable
LE CHEF
I I Viande de beoeuf, de porc et de volaille frangaise m Repas Végétarien 4 HVE: Haute valeur environnementale ET SON EQU'PE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

oy Produits BIO ;’ Label Rouge
AB TL¥

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



